
Liebe Gäste, liebe Golfer!

Das Puchis Golfrestaurant & Cafè Familie 
Puchmayer heißt Sie herzlich willkommen, 
egal ob für einen kleinen Snack nach dem 

Golfspiel oder eine kulinarische Reise 
durch unsere Speisekarte.

Wir verbinden geschmackvolle 
Bistrogerichte mit der gehobenen 

Küche und setzen dabei auf frische und 
regionale Produkte die mit viel Kreativität 

und Leidenschaft zubereitet werden. 
Mit neuen Kreationen möchten wir ihre 

Neugier wecken und Sie begeistern.

Für Gesellschaften, Familien und 
Betriebsfeiern, Weihnachtsfeiern, 

Hochzeiten, Taufen, Firmung sowie 
Konfirmation bis 80 Personen steht Ihnen 

unser Restaurant gerne zur Verfügung

Für Ihre Veranstaltung haben wir 
ein umfangreiches Menüprogramm, 
aus dem Sie sich Ihr eigenes Menü 

zusammenstellen können.

„Keiner hat ums Grün herum mehr 
Glück als jemand der viel übt.“

Chi Chi Rodriguez



Mahlzeit!

Feines aus der kalten Küche  
Lachsforellen-Carpaccio
von der „Teichwirtschaft Eltendorf“ D, G	 € 14,90
eingelegte Kräuterseitlinge
Erdäpfel-Schnittlauchsauce

Büffel-Mozzarella G, H	 € 12,50
marinierte Ochsenherztomaten, Basilikum-Pesto,
geröstete Pinienkerne

Aus dem Suppentopf
Klare Tafelspitzsuppe A, C, G, L	 € 4,90
mit Schwammerl Pofesen oder Frittaten

Knoblauchcremesüppchen mit Lauch und Erdäpfel A, G	 € 5,90
geröstete Schwarzbrotwürfel

Vegetarisch
Mit Steinpilzen gefüllte Nudeltascherln  A, G	 € 14,90
Karottencreme, Rucola, Parmesan, Basilikum-Pesto

Strudelteller mit Kräuter-Sauerrahmdip  A, C, G	 € 12,90
Kraut / Bohnen / Erdäpfel



Mahlzeit!

Warme Schmankerln
Backhendlsalat A	 € 12,50
bunter knackiger Blattsalat
mit gebackenen Hühnerfiletstreifen

Pasta asciutta A, C	 € 10,50
al dente gekochte Spaghetti
mit Sauce Bolognese und geriebenen Parmesan

Rindsgulasch	 klein € 10,50
von der Rindswade	 groß € 12,50

Frankfurter oder Debreziner
Senf M, Kren, Gebäck A	 € 5,90
mit Gulaschsaft L	 € 8,90

Schinken-Käse-Toast A, G	 € 4,50



Mahlzeit!

Köstlichkeiten aus der Pfanne
Geschmortes Schulterscherzl vom heimischen Rind
mit Rahmsauce A, C, G, L	 € 22,50
Gemüsestreifen,
Kürbis-Bandnudeln

„Golfer“ Schweinsfilet Pfandl mit Pilzsauce A, C, G	 € 18,90
hausgemachte Kerbel-Spätzle,
buntes Marktgemüse

Wienerschnitzel oder Gordon Bleu	 € 13,50 / € 14,90
vom Jungschweinrücken A, C, G
Petersilienerdäpfel,
Preiselbeer-Kompott

Feines Ayurvedisches Hendl Curry L	 € 18,50
Gemüse, Erdäpfel, Limettenblätter,
Kräuter-Basmati

Cross gebratenes Welsfilet von der
„Lafnitztaler Fischzucht“ D, G	 € 19,50
eingekochte Kren-Rüben,
Erdäpfel-Dill-Püree

Österreichisches Rinder-Filetsteak 300g G	 € 38,90
Steakhouse Pommes, Grillgemüse,
Pfefferrahmsauce, Kräuterbutter



Mahlzeit!
für unsere kleinsten Gäste
Ich weiß nicht A, C, G	 € 8,00
Schnitzel mit Pommes

Hab keinen Hunger A, C, D	 € 8,00
Fischstäbchen mit Pommes

Ist mir egal A, C, L	 € 8,00
Spaghetti mit Hackfleisch-Sauce

Irgendwas A, C, G	 € 9,00
Hähnchenstreifen mit Pommes

Etwas Süsses
Gebratene Ananas mit Schokoladentarte A, C, G,H	 € 7,50
Kokosschaum, Rosmarin-Chili Nage

Joghurt-Limetten Nockerl G, O	 € 6,50
Waldbeerenragout, frische Früchte

Eis-Palatschinken	 1 Stück € 4,80
mit herzhaftem Vanilleeis A, C, G	 2 Stück € 8,60
   Schokosauce G, Früchten, Schlagobers G

Palatschinken mit Marmelade A, C, G	 1 Stück € 2,50
	 2 Stück € 4,80

Hausgemachte Cremeschnitte A, C, G 	 € 4,20
Apfel- oder Topfenstrudel A, C, G	 € 4,20
Portion Vanillesauce G	 € 1,90


