GrillBuffet — Mittwoch, 18.6.20Z5

Vars;yeisen

Rosn aufgeschnittenes Kmstfmef mit Sauce Remoulade
»Bio” Ziegankﬁseﬁh’llc[wn mit Kiirbiskerne | Anti Pasti
#Vitello Tonnato ,vom Jungschweinriicken mit Thunfischsauce und %npem}eem
Shrimp Salat mit Ananas und Lavch mariniert mit Cocktailsauce
Jour-Gebiick

Salathu ffet

Auswahl an saisonalen Salaten
Jrisch mariniert mit weilem Balsamico und frischen Krilutern

%wu}ytS}Jeisen Vom grill

verschieden marinierte und frisch qeqrillte —

Tournedos Von der Steakhiifte
Vulkanland Schweinsfilet mit Riucherpfeffer und Meersalz
#ana{lfilat 2SI Stifle“

Scampi in der Schale in Olivendl und Rosmarin
Calamari mariniert mit Knoblauch
Pannonisch 7%71}{ rzter Zander
,En(ﬁ}afelﬁ"ilz Strudel

Beilagen
Lange Bohnen mit Speck | Bt/t??ijkﬂwtaﬁfel mit Olivensl und Thymian
Buntes Grillgemiise | Eiernudeln mit Sweet Chili
verschiedene Dips und Kriu terbutter

~Dessert

Halbgefrorenes aus der Eisvitrine
Schokolade / Erdbeere / Vanille
Mandarinenschnitte | Streuselkuchen | Kirschkuchen
Cheese Cake mit Waldpeerenragout
Panna Cotta mit Mnngwf'}aizqel
Topfenknidel in Butterbrisel

All You cAn eat 1!



